
ANTIPASTIANTIPASTI
Vorspeisen | Starters

Fischsuppe ĿĢŶ�1ùāķƩŭóĞāł  . . . . . . . . . . . . . . . . . .   34.50 € 
  – DĢŭĞ�ŭŋŽť�ƒĢŶĞ�łŋðķā�ƩŭĞ

Meeresfrüchtesalat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29.50 €
ĿĢŶ�ÑĢŶũŋłāłƑĢłÖĢėũāŶŶā
  – Seafood salad with lemon vinaigrette

Spargelsalat mit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   29.50 €
Flusskrebsen 
��̞��ŭťÖũÖėŽŭ�ŭÖķÖù�ƒĢŶĞ�óũÖƘƩŭĞ

Jakobsmuscheln  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   32.50 €
mit Orangen- Žłù Fenchelsalat 
  – Scallops with orange and fennel salad

FāėũĢķķŶā�Calamaretti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   29.50 €
mit weißem Stangenspargel 
  – Grilled calamaretti with white asparagus spears

FāėũĢķķŶāũ�Pulpo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   33.50 €
ÖŽĕ Avocadocreme 
  – Grilled pulpo on avocado cream

PASTAPASTA
Nudelgerichte | Pasta
NÖŽŭėāĿÖóĞŶā�Paccheri  .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   35.00 €
mit Scampi & weißem Spargel
  – Homemade paccheri with scampi & white asparagus

NÖŽŭėāĿ̍�Paccheri all‘arrabbiata  .. . . . .  38.50 €
mit mÏê³ºĄĸáºđĈĀÏđįºê
  – Homemade spicy paccheri all‘arrabbiata 
����ƒĢŶĞ�ðāāĕ�ƩķķāŶ�ŶĢťŭ

CARNECARNE
Fleischgerichte | Meat
�ÏºêºĄ�qÌêÏđįºá  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   44.50 € 
mit weißem Spargel Žłù�êºėºê�G�Ąđóĵºáê  
  –  Viennese veal schnitzel
  with white asparagus and new potatoes

Nāķķāŭ�G�á«Ĉĸáºđ  .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   48.50 € 
mit weißem Spargel Žłù�êºėºê�G�Ąđóĵºáê
��̞�dĢėĞŶ�ƑāÖķ�ƩķķāŶ�
  with white asparagus and new potatoes

PESCEPESCE
Fischgerichte | Fish

Loup de Mer ƑŋĿ�FũĢķķ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   46.50 € 
mit weißem Spargel Žłù�êºėºê�G�Ąđóĵºáê  
  –  Grilled sea wolf
  with white asparagus and new potatoes

Seeteufel provençale  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   44.50 €
ťĢĴÖłŶ̇�ĿĢŶ�¦ÖėėĢÖŭóÖ̟zķĢƑāł�Žłù�bÖťāũł 
��̞�mŋłĴƩŭĞ�ťũŋƑāłöÖķā�
   spicy, with taggiasca olives and capers

DOLCEDOLCE 
Nachspeisen | Desserts
Tiramisù classico  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14.50 € 
  – Classic Italian tiramisù

BESONDERE EMPFEHLUNGENBESONDERE EMPFEHLUNGEN
Raccomandazioni specialiRaccomandazioni speciali | | Special recommendations Special recommendations

VINO BIANCOVINO BIANCO
„Anterisio“
Roero Arneis

�ŋāũŋ��ũłāĢŭ�'z!F
!ÖŭóĢłÖ�!ĞĢóóŋ�̞��ĢāĿŋłŶ

0,75l   59.00 €

VINO ROSSOVINO ROSSO
„Oltresogno“ Campo alle Comete

Cabernet Sauvignon
¦ŋŭĴÖłÖ�RF¦

!ÖĿťŋ�Öķķā�!ŋĿāŶā�̞��ŋķėĞāũĢ
0,75l  �˔˘̇ˏˏ�́

WEINEMPFEHLUNGWEINEMPFEHLUNG
Raccomandazione di vinoRaccomandazione di vino | | wine recommendation wine recommendation

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir 
G�Ąđóĵºáê�ėê³�è�ĄÞđÄĄÏĈÌºĈ�.ºèěĈº 

With our main courses we serve 
potatoes and market fresh vegetables
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SPEISEKARTE |SPEISEKARTE | Menu Menu

�®Â�+ó�º®Ü�Ĝą�wÜĐ®óÿó�ºÓÂ¡¿Ð®Âÿ®Ü�ąÜ§��ÓÓ®óº®Ü®Ü�đ®Ü§®Ü�iÂ®�÷Â¡¿��Âÿÿ®��Ü�ąÜ÷®ó�i®óĐÂ¡®ï®ó÷äÜ�ÓȽ
nÆìďÚ®�ġìď�Æ�Ěµ�ûďµĀĉÉìãĀ�üµÁ�ü®ÉãÁ��ÚÚµüÁÉµĀ��ã®�ÉãĉìÚµü�ã¨µĀ�øÚµ�Āµ�¨ìãĉ�¨ĉ�ìďü�Āĉ�ĮɁ

ANTIPASTIANTIPASTI
Vorspeisen | Starters

Austern ɕ+ÂÜ®�§®��Ó�Âó®ɖ  ...................   je 5.00 €
ÚÂÿ�i¡¿�Óäÿÿ®ÜĐÂÜ�Âºó®ÿÿ® 
  – Fine de Claire oysters with shallot vinaigrette

Rote Bete-Carpaccio mit Burrata  .....  24.50 €
ąÜ§�÷¡¿đ�óĜ®Ú�SóĄÏ�ɢzĄěĵºá
��ɐ��µµĉüììĉ�¨�üø�¨¨Éì�ěÉĉÆ�¦ďüü�ĉ���ã®�¦Ú�¨×�ĉüďıµ

Gegrillte Calamaretti   ...............................   24.50 €
�ą¸�Wildkräutersalat 
  – Grilled calamaretti on wild herb salad

Avocadosalat mit Flusskrebsen  ........   24.50 € 
  – �Ěì¨�®ì�Ā�Ú�®�ěÉĉÆ�¨ü�ġ�ĲĀÆ

�ą®ÿÿ�ĐäÜ�Lachs- & Tuna Tatar  .......  29.50 €
ÚÂÿ��Đä¡�§äȷ�5Üºđ®ó�ąÜ§���÷��Â 
  – Tuna tatare with avocado, ginger and wasabi

Rindercarpaccio  .............................................  22.50 €
ÚÂÿ�eą¡äÓ��ąÜ§�a�óÚ®÷�Ü
  – Beef carpaccio with rocket and Parmesan cheese

Vitello Tonnato ĐäÚ�B�Ó�÷óĉ¡Ð®Ü  .....   22.50 €
  – Sliced saddle of veal covered with tuna sauce & capers

Bresaola  .............................................................   23.50 €
ÚÂÿ�-äóºäÜĜäÓ�ȷ��ÂóÜ®ȷ���ÓÜą÷÷
ąÜ§�a�óÚ®÷�Ü
  – Thin air dried, salted slices of beef 
     with Gorgonzola cheese, pear, walnut and Parmesan cheese

PASTAPASTA
Nudelgerichte | Pasta

eąÚÚä�Spaghetti Vongole Veraci  ...    24.50 €
ÚÂÿ��®Üą÷Úą÷¡¿®ÓÜ 
  – Rummo Spaghetti with Vongole clams

Ravioli des Tages  .......................................   27.50 €
  – Ravioli of the day

Tagliolini Tartufo .......................................   32.50 € 
ÚÂÿ�÷¡¿đ�óĜ®Ú�Näó¡Â�ɏqóĉĢ®Ó
��ɐ�w�ÁÚÉìÚÉãÉ�ěÉĉÆ�¦Ú�¨×�ĉüďıµĀ�¿üìá�Qìü¨É�

eąÚÚä�Linguine  ........................................   43.50 € 
mit Atlantik-Hummer 
  – Rummo linguine with Atlantic lobster

CARNECARNE
Fleischgerichte | Meat

Kalbskotelett  .................................................   39.50 € 
ÂÜ��ąÿÿ®ó�ąÜ§�i�Ó�®Â�º®�ó�ÿ®Ü� 
  – Veal cutlet roasted in butter and sage

�ĄÆºêđÏêÏĈÌºĈ�mÏê³ºĄĸáºđ  ...................   44.50 € 
ɋȗȕȕ�ºɌ�ĐäÚ�-óÂÓÓ
��ɐ��üÁµãĉÉãÉ�ã�¦µµ¿�ĲÚµĉ�¿üìá�ĉÆµ�ÁüÉÚÚ�
móđģºÏêɢɊ�iÄºĵºĄɢ�oder  ....................................  + 5.00 € 
Gorgonzolasauce auf Wunsch
     – on request: red wine, pepper or gorgonzola sauce

Neuseeländische Lammkoteletts  .....   36.50 € 
�ą÷�§®Ú�V¸®Ü�ÚÂÿ�Ú®§Âÿ®óó�Ü®Ü�Bó�ąÿ®óÜ
��ɐ�Qµě��µ�Ú�ã®�Ú�á¦�¨ÆìøĀ�¿rom the oven with herbs

PESCEPESCE
Fischgerichte | Fish

Atlantik-Steinbutt ĐäÚ�-óÂÓÓ ............   40.50 €
  – Atlantic turbot from the grill

Loup de Mer ÂÜ�i�ÓĜÐóą÷ÿ®�ɋ¸ĉó�ȗ�aȽɌ    89.00 € 
  – Sea bass in salt crust (for 2 people)

Wildfang-Seezunge ɕLĉÓÓ®óÂÜ��óÿɖ    46.50 € 
  – Wild Sole „Miller‘s style“

DOLCEDOLCE 
Nachspeisen | Desserts

Hausgemachtes Tiramisu .....................   11.50 €
ÚÂÿ�DèĢ®Ó�Â÷òąÂÿ�ʖ�L�÷¡�óïäÜ®¡ó®Ú®
  – Homemade tiramisu 

Panna Cotta ÚÂÿ�º®ÚÂ÷¡¿ÿ®Ü��®®ó®Ü  ..  13.50 € 
  – Panna Cotta with mixed berries

GóÞóĈ��ĄÁèº��ĄĚá»º – with coconut   ....   12.50 €
Cheesecake ÚÂÿ�!ó§�®®ó®Ü
 – Cheesecake with strawberries   ........................   12.50 €
Italienische Käsevariation  .........................   18.50 €  
ÚÂÿ�+®Âº®Ü÷®Ü¸ ɋaó®Â÷�ïóä�a®ó÷äÜɌ
��ɐ���üÉµĉġ�ì¿�8ĉ�ÚÉ�ã�¨ÆµµĀµ�ěÉĉÆ�ĲÁ�áďĀĉ�ü®�ɍøɁøɁɎ

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir 
G�Ąđóĵºáê�ėê³�è�ĄÞđÄĄÏĈÌºĈ�.ºèěĈº 

With our main courses we serve 
potatoes and market fresh vegetables


